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Tafelkase mit Naturrinde.

Ganz naturlich aus Schweizer Milch in der rheintaler Dorfkaserei Oberriet
gekast und gepflegt aus garantierter und zertifizierter Milch, Kulturen und Salz.

Der einzigartig wirzige Old Swiss ist eine
Kasespezialitat fir Gaumenfreu(n)de und die, die das noch werden wollen.

Tipp: Den Kéase 30 Minuten vor dem Genuss aus dem Kuhlschrank nehmen

und mit ca. 18 °C servieren. Wir empfehlen zur Begleitung. Ein Glas fruchtigen

roten Wein.
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Nahrwertangabe je 100g

Energie 1544 kJ / 369 kcal
Fett 29.7
davon gesattigte Fettsauren 17.8
Kohlenhydrate <0.1

davon Zucker <0.1
Eiweiss 26.1
Salz 1.8

Labart, Gerinnungsenzym: mikrobiell

Artikelbezeichnung: Bauernkase
Sachbezeichnung (CH): Halbhartkase vollfett Sachbezeichnung (D): Schnittkase
Ursprungsland: Schweiz
Herstellungsland: Schweiz
Milchbehandlung: Hergestellt aus pasteurisierter Milch, Suisse Garantie
Reifezeit: 4-5 Monate
Rinde zum Verzehr geeignet: Ja Kunststoffiberzug: Nein
Glutenfrei: Ja Lactosefrei: Ja (natirlicherweise laktosefrei)
Vegetarisch: Ja Bio: Nein

Teig, Textur: gelber, geschmeidiger Teig, schnittfest
Lochung: keine Lochung
Geschmack: Harmonisch-wurzig
Fetti. Tr.: Mind. 49 % Fett absolut: ca. 29%
Format: r30, weitere Formate auf Anfrage
Lagerung: Bei max. 10°C aufbewahren
RLZ in Tagen 90
Datum Im Méarz 2023
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